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Mo LAGER bassa fermentazione LAGER bassa fermentazione
4,8% vol. 5,0% vol.
&o») Colore oro brillante o) Colore bruno con riflessi rubino SOLE VESUVIO LUPPOLO
Bright gold color | Brown color with ruby reflections Fonte utilizzata Simbolo identificativo Principale materia
/ ’ Delicato aroma floreale % , @ Caldo aroma di malto e caramello per la produzione di Napoli che fa da prima e simbolo iconico
: m. p 7@@ R et Napol ’%W Warm aroma of malt and caramel delle nostre birre. sfondo al nostro birrificio.  della produzione di birra.

~ & Saporeintenso, finale coinvolgente
Intense flavor, captivating finish

ROSSA

LAGER 5,0%

B & Equilibrato, leggera amarezza ROS
AP[!‘PI% < Balanced taste, slight bitterness
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PALE ALE alta fermentazione f];%
5,8% vol. IANCA (5
Colore ambrato e luminoso
Bright amber color

et O m @) vaniglia e chiodi di garofano
VB v Aromas of vanilla and cloves

PALE AL

ABRATA

PALE ALE 5,8%

= @ Finale dissetante e speziato
‘ Thirst-quenching and spicy finish
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DOPPI0 MALTO

STRONG ALE alta fermentazione e
7,0% vol. LT
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oy Color oro antico

Antique gold color
etana / - . . .
% W @ Esplosione di aromi, note fruttate
T ’ Explosion of aromas, fruity notes % .
L DOPPID MALTO @ @ Corposa, retrogusto equilibrato 7@
o~ ¢ Full-bodied, balanced aftertaste v
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BIANCA

BLANCHE alta fermentazione
4,5% vol.

Colore dorato
> Golden color

@ Aromi fruttati, di agrumi e cereali
Fruity, citrus and cereal aromas

Rinfrescante, finemente acidula
Refreshing, finely acidic
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SENZA GLUTINE

LAGER bassa fermentazione ®
4,8% vol.
Colore oro brillante
Bright gold color

@ Delicato aroma floreale
Delicate floral aroma

@ Equilibrato, leggera amarezza
Balanced taste, slight bitterness

86

ALE alta fermentazione
<0,5% vol.

Colore dorato
> Golden color

@ Aromi fruttati, di agrumi e cereali
Fruity, citrus and cereal aromas

Rinfrescante, finemente acidula
Refreshing, finely acidic
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g ARTIGIANALITA

‘.0 Siamo attenti ai dettagli. Scegliamo

con cure le materie prime.
Lavoriamo con passione e dedizione.

SOSTENIBILITA
A —
)“ Tuteliamo 'ambiente e la salute del

consumatore. Utilizziamo fonti di
A energia rinnovabile.

-

INNOVAZIONE

Guardiamo al futuro con
ambizione e personalita.
Predisponiamo di un
impianto all’avanguardia con
tecnologie 4.0.

TRADIZIONE

Esaltiamo le bellezze della nostra
terra e ne Conserviamo le radici.
Siamo legati agli usi e alle sue
antiche tradizioni.




