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Birra non filtrata e non pastorizzata
Prodotta con metodo puramente artigianale!

Unfiltered and unﬁasteurized beer
Produced with purely artisanal method!
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il Sole di Napolil

N'Artigiana & un omaggio all'artigianalita, allarte del saper fare con il
cuore e la passione. Si ispira alla precisione e al lavoro degli artigiani
napoletani ancora oggi capaci di incantare il mondo con i loro piccoli
e grandi capolavori.

Una dichiarazione d'amore per la propria terra e per quei valori che
rendono Napoli, una citta universale.
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4,8% vol.

Colore oro brillante
Bright gold color

Delicato aroma floreale
Delicate floral aroma

Gusto equilibrato, leggera amarezza
Balanced taste, slight bitterness

LAGER bassa fermentazione
LAGER low fermentation
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= AMBRATA

5,8% vol.

Colore ambrato e luminoso
Bright amber color

Vaniglia e chiodi di garofano
Aromas of vanilla and cloves

Finale dissetante e speziato
Thirst-quenching and spicy finish
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e @ PALE ALE alta fermentazione

l PALE ALE high fermentation
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the First Beer produced with

the Sun of Naples!

N'Artigiana is a tribute to craftsmanship, to the art of knowing how to
do with heart and passion. It is inspired by the precision and work of
the Neapolitan artisans still capable of enchanting the world with
their small and large masterpieces.

N’Artigiana is a declaration of love for their land and for those
values that make Naples a universal city.

- ROSSA
5,0% vol.

Colore bruno con riflessi rubino
Brown color with ruby reflections

Caldo aroma di malto e caramello
Warm aroma of malt and caramel

Sapore intenso, finale coinvolgente
Intense flavor, captivating finish

LAGER bassa fermentazione
LAGER low fermentation

J3elte 66¢cl €

_ DOPPIO MALTO

7,0% vol.

Color oro antico
Antique gold color

@ Esplosione di aromi, note fruttate
Explosion of aromas, fruity notes
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N2 | Corposa, retrogusto equilibrato
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STRONG ALE alta fermentazione
STRONG ALE high fermentation
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