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lager SIILE BIRRAIO
pale ale

FERMENTAZIONE

bassa FERMENTAZIONE
i SOLE LUPPOLO

GRA?UA[CUUCU Fonte necessaria Principale materia

4,8% VOL. GRADO ALCOLICO per la produzione VES UVI O prima per la produzione
5,8% VOL. delle nostre birre. di birra.

o TEMP 01 SERVIZIO S0 dentirioativo
§-7° i Napoli, sfondo de
LAGER 4,8% AMBRATA 176/‘{'?1[27/055?’//2/0 luogo di produzione.
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STILE BIRRAIO | e :
lager & ARTIGIANALITA INNOVAZIONE
STILE BIRRAID "Q Siamo attenti ai dettagli. Guardiamo al futuro con
FERMENTAZIONE strong ale 4 Scegliamo con cure le ambizione e personalita.
bassa y materie prime. Predisponiamo di un
FERMENTAZIONE Lavoriamo con passione impianto all'avanguardia
] GRADO ALCOLICO alta e dedizione. con tecnologie 4.0.
0
2{/ M— 4 5,0% VOL.
s ] 6RADD ALCOLICO
/ A 0 z
ROSSA 1o V0 W% 7.0%VOL. SOSTENIBILITA TRADIZIONE
LAGER 5,0% ente NapalSERy
o~ TEMP DI SERVIZIO A Tuteliamo l'ambiente e Esaltiamo le bellezze della
4 ggﬁMAf/ DISPUNQ%/[{ DOPPIO MALTD 7-10° /“% la salute del consumatore. nostra terra e ne
Fusti in PET 662[ il Q&. Utilizziamo fonti di energia Conserviamo le radici.
0 acciaio B FORMATI DISPONIBIL! Q.‘ rinnovabile. Siamo legati agli usi e alle
: 201t 33cl sue antiche tradizioni.
Fusti in PET bbel

0 acciaio




